L'OUEST

SHARED DINING | LUNCH | WIJNBAR

Openingstijden LOUEST:

Maandag - Donderdag 12.00 - 00.00
vrijdag en zaterdag 12.00 - 01.00
Zondag om 12.00 - 22.00

Keuken open van 12.00 - 22.00
Op zondag van 12.00 - 20.00
Lunch elke dag van 12.00 - 15.00



Borrel

(12.00-22.00)

Pain L'Ouest 9,5
Brood met smeersels

De Bourgondiér Oven Bitterballen 6 stuks 9
Franse Mosterd

Plateau Charcuterie 19
Ham: Rosso di Norcia-Mortadella Bologna-Tapas spek

Plateau Charcuterie & Fromage 29
Kaas: Schlossberger-Epoisses Ras el hanout-Blue ocean
Ham: Rosso di Norcia-Mortadella Bologna-Tapas spek

Plateau Fromage per stuk van 35 gram 5
Creéer je eigen kaasplank van onze kaaskaart

Oosterschelde Oyster - klassiek (per stuk) 4,5
sjalot | Rode wijn azijn | Citroen

Oosterschelde Oyster - L'ouest (per stuk) 5,5
Balsamico azijn kaviaar | bieslook olie | Verse dille

Olijf 4
Door Despina gekruid

Noten mix 2,5

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers



Lunch

(12.00-15.00)

Onze lunchgerechten zijn bedoeld om lekker zelf op te eten, maar waarom niet delen?
Gewoon gezellig. Wij raden aan om 1 gerecht per persoon uit te kiezen.

Sandwich Focaccia 15
e Mortadella | Rucola | Olijven spread
e Norcia pink peppercorn ham | Mozzarella | Paddenstoelen tapenade
e Carpaccio | Olijfolie | rucola | Truffel Pecorino kaas
e Uitsmijter | Avocado | Tapas spek

Melk 2,5
e Volle melk-Halfvolle melk

Bij de koffie

(12.00-15.00)
Chocolade Brownie 8
Bloedsinaasappel | Bros Chocolade

Gefermenteerde perzik 8
Witte chocolade | Guanciale

Affogato Frangelico 8,5
Vanille roomijs | Frangelico | Espresso

Vanille Mediterrane 7,5
Vanille roomijs | Olijfolie | Zeezout

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers



Shared Dining

(12.00-22.00)

Onze gerechten zijn bedoeld om samen te delen en te ervaren.
Wij raden aan om 2 tot 4 gerechten per persoon uit te kiezen om mee te
beginnen.

Artisjok (V) 9
Gebrande artisjok gemarineerd in sake | Parmezaan | Green goddess
Onze wijncombinatie - Vina ljalba [ Spanje, Rioja | Vino Ecologico | Tempranillo blanco

Paté van lIberico 10

Mosterd kaviaar | Gel van Verdejo | Gekonfijte citroen
Onze wijncombinatie - Bio Integro [ Italié, Puglia | Primitivo

Biet en Zalm 15
Wakame | Furikake | Wortel gel

Onze wijncombinatie - La Chapelle du seuil | AIX en Provence | syrah, grenache, rolle, cinsault

Steak tartare 18

Beenmerg | Wasabi mayonaise | Gel van citroengras
Onze wijncombinatie - Solara Orange | Romania, Transsylvanié | Chardonnay, Sauvignon blanc,
Feteasca Alba

Langoustine tartelette (2 stuks) 9

Passievrucht | Kreeften mayonaise | Grapefruit
Onze wijncombinatie - Oye Bio | Carmen | Spanje, La Mancha | Verdejo

Aubergine (V) 9
Granaatappel salsa | Miso | Zonnebloempit

Onze wijncombinatie - Valpolicella Classico | A. Fontana del Fongo [ Italié, Veneto
Corvina, rondinella, Corvinone

Buikspek 12

Gekarameliseerde prei [ Nashi peer | Kalfsjus
Onze wijncombinatie - Poggio Colombi Cabernet | Pepi Lignana | Italié, Toscane
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot

Pieterman 12

Bloemkool créme | Oesterzwam | Gerookte Beurre blanc
Onze wijncombinatie - Maison Les Aubes | Grande Réserve | Languedoc, France | Chardonnay

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerker



Foie Gras 15

Eendenlever | Kers en hibiscus | Guanciale crumble
Onze wijncombinatie - Frankrijk | Perpignan | Muscat de Riversaltes | Latour Lavail | Muscat

Geroosterde aardappel salade 7
Zwarte knoflook aioli | Paprika | Knapperige guanciale

Tomaten terrine (V)

Stracciatella kaas | Oregano olie | Cherry Cherry tomaat 9
Onze wijncombinatie - Nicolas Potel | Signature | Frankrijk, Bourgogne | Pinot Noir (gekoeld)

Koolrabi (V)

Komkommer gazpacho | Yoghurt limoen créme | Olijf/kapper crumble 9
Onze wijncombinatie - Trovati | Italié, Alto Adige | Pinot Grigio

Om af te sluiten

Gefermenteerde perzik 8

Witte chocolade | Guanciale spek

Onze wijncombinatie - Frankrijk | Charentes blanc | Pineau de Charentes | Rochefort
Ugni blanc, Folle Blanche, Colombard, Sémillon, Sauvignon blanc, Montils,

Meslier Saint-Francois, Jurangon blanc, Merlot blanc, Merlot,

Cabernet Sauvignon, en Cabernet Franc

Chocolade brownie 8

Bloedsinaasappel | Bros Chocolade
Onze wijncombinatie - 10 years aged tawny port | Portugal | Touriga Francesca, Touriga Nacional,
Tinta Roriz, Tinta Céo

Plateau Fromage per stuk van 35 gram 5

Creéer je eigen kaasplank van onze kaaskaart
Onze wijncombinatie - Madeira [ 10 Years aged | Verdelho | Portugal | Verdelho

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerker


https://nl.wikipedia.org/wiki/Ugni_blanc
https://nl.wikipedia.org/wiki/Folle_Blanche
https://nl.wikipedia.org/wiki/Colombard
https://nl.wikipedia.org/wiki/S%C3%A9millon
https://nl.wikipedia.org/wiki/Sauvignon_blanc
https://nl.wikipedia.org/wiki/Montils
https://nl.wikipedia.org/w/index.php?title=Meslier_Saint-Fran%C3%A7ois&action=edit&redlink=1
https://nl.wikipedia.org/wiki/Juran%C3%A7on_(druivensoort)
https://nl.wikipedia.org/wiki/Merlot_blanc
https://nl.wikipedia.org/wiki/Merlot
https://nl.wikipedia.org/wiki/Cabernet_Sauvignon
https://nl.wikipedia.org/wiki/Cabernet_Franc

Charcuterie

Koud en dun gesneden hammen, 75 gram per serving

Bresaola van Black Angus rund
Dit is een specialiteit gemaakt van enkel het mooiste rundvlees van
een van de oudste schotse runderrassen en is uniek in zijn soort.

Tapas spek 200 graden gebakken in de oven

Dit spek wordt op ruim 200°C gebakken. Hierdoor smelten deze
plakken spek op je tong. De buitenkant heeft een krokante korst met
een gerookte smaak en geur.

Rosso di Norcia
Gemaakt van uitsluitend Italiaanse varkens. Deze ham wordt gemaakt
Op de wijze van een Parma ham, gezouten en dan verpakt in roze

peper.

Truffel Prosciutto
Een ham uit de provincie Parma gerijpt in truffel en een scheutje wijn

Mortadella Bologna

Deze heerlijke delicatesse, afkomstig uit de stad Bologna, belichaamt
de perfecte balans tussen traditie en smaak, en blijft een onmisbaar
onderdeel van Italiaanse tafels.

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers
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Fromage

Creéer je eigen kaas plank
Inclusief kletzenbrood & Rinse appelstroop. De kazen serveren wij in stukken van
35 gram €5,00 per stuk

L "Ouest serveert u exclusieve kazen uit binnen - en buitenland.
Onze onbegrensde passie zorgt ervoor dat wij altijd de meest
bijzondere en unieke kazen selecteren voor onze gasten.

Er zijn zelfs wat mooie kazen die ik zelf heb mogen maken zoals
de Sainte-Maure de Touraine, de Brie de Meaux en mijn bekende Epoisses
met de kruiden van mijn oma.

Welkom in L'Ouest!

Sainte-Maure de Touraine
Frankrijk, Loire — Zachte jonge kaas — Geiten melk - Rijping 2 tot 3 weken —
Rauwe melk - Lactose — Niet vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Delice de Bourgogne
Witflora - Koemelk — Rijping 3 weken — Gepasteuriseerde melk - Lactose -
Niet vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Brie de Meaux
Frankrijk, de Meaux — Witflora zachte kaas - Koemelk - Rijping 4 weken — Rauw
melk - Lactose — Niet vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Reblochon
Frankrijk, Savoie — Witflora zachte kaas - Gewassen korst - Koemelk - Rijping 4
weken - Rauw melk — Lactose — Niet vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers



Tomme de Brebis Papillon
Frankrijk, Aveyron - Roquefort zonder Penicillium Roqueforti - Schaap - 4
maanden - gepasteuriseerd - Lactose - Niet vegetarisch - Glutenvrij - Notenvrij

Pecorino truffelkaas
Italié, Lazio en Sardinié - Oude kaas - Zwarte truffel - Schapenmelk - Rijping 3
maanden - Gepasteuriseerd - Lactose - Niet vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Schlossberger
Zwitserland, Bern — Bergkaas, oud - 14 maanden — Rauwe koemelk - Niet
vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Delfts goud oud extra aged
Nederland, Delft - Oude kaas - Koemelk - 12 maanden - gepasteuriseerd —
Lactose — Niet vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Epoisses
Roodflora - Koemelk — 4 tot 8 weken — rauwe melk - Lactose — Niet vegetarisch -
Glutenvrij — Notenvrij

Blue 61 met Cranberries
Italie, Veneto - Blauw schimmel — Passito - Koemelk — Rijping 3 maanden -
Gepasteuriseerde melk — Lactose — Niet vegetarisch — Glutenvrij — Notenvrij

Blue ocean Bio

Denemarken, Jutland - Blauw schimmel - Koemelk - Rijping minimaal 2
maanden - gepasteuriseerde melk - Lactose — Niet vegetarisch — Glutenvrij —
Notenvrij

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers



