
Borrel 
 
​                    
 
 
 

Pain L’Ouest​ ​ ​ ​ ​ ​             ​​ ​ ​ 9,5 
Brood met boter en olijfolie 
 
De Bourgondiër oven bitterballen 6 stuks ​ ​ ​ ​ ​ 11 
Franse mosterd​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​   
 
Pimientos de Padrón​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 8 
Met Gremolata  
 
Kip Karaage snack uit de oven​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 10 
Hoisinsaus, Furikake, Bosui​ ​  
 
Plateau charcuterie ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 17,5 
3 verschillende soorten koud en dun gesneden ham van 35 gram  

 
Plateau fromage per stuk van 35 gram​ ​ ​ ​ ​ ​ 5 
Creëer je eigen kaasplank van onze kaaskaart​
 
Oosterschelde oester - klassiek (per stuk)​ ​ ​ ​ ​ 4,5 
Sjalot | Rode wijn azijn | Citroen | Peper | Tabasco 
 
Oosterschelde oester - L’ouest (per stuk)​ ​ ​ ​ ​ 5,5 
Schuim van Yuzu | Soyu parels | Verse bieslook 

 
Olijf​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 3,5 
Mix van donker en groen gekruid 
 
Noten mix​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 5 
Macadamia, Amandel, Cashewnoten, Pecanoten, Paranoten 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten 
 Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers. 

 



Shared Dining 
​

Onze gerechten zijn bedoeld om samen te delen en te ervaren.​
Wij raden aan om 2 tot 4 gerechten per persoon uit te kiezen om mee te 

beginnen. 
 

 
 

Artisjok (V)​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 10 
Gebrande artisjok gemarineerd in sake | Parmezaan | Green goddess 
Onze wijncombinatie - Vina Ijalba | Spanje, Rioja | Vino Ecologico | Tempranillo blanco  
 
Paté van Iberico en eendenlever​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 11 
Mosterd kaviaar | Ui | Toast   
Onze wijncombinatie - Bio Integro | Italië, Puglia | Primitivo 
 
Ceviche van Corvina ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 15 
Leche de tigre | Cocos vinaigrette | Physalis 
Onze wijncombinatie - Vina Ijalba | Spanje, Rioja | Vino Ecologico | Tempranillo blanco  
 
Steak tartare ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 16 
Parmezaan | Wasabi mayonaise | Gel van citroengras 
Onze wijncombinatie - Solara Orange | România, Transsylvanië | Chardonnay, Sauvignon blanc, 
Feteasca Alba 
 
Little Gem salade ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 13 
Perzik | Pata Negra  | Burrata  
Onze wijncombinatie -  Oye bio | Carmen | Spanje, La Mancha  |  Verdejo 
 
Bonbon van Carpaccio (per bonbon)​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 5 
Rundermuis | Aardappel salade | Basilicum vinaigrette 
Onze wijncombinatie - Maison Les Aubes | Frankrijk, Languedoc | Chardonnay 
 
Sardientjes A la L’Ouest​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 17 
Limoen boter | Brood  
Onze wijncombinatie - Trovati  | Italië, Alto Adige  | Pinot grigio 
 
Buikspek​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 15 
Kimchi | Enoki | Krokante maïs 
Onze wijncombinatie - El Coto Crianza | Spanje, Rioja | Tempranillo 
 
 
 
 
 
 
 
 

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten 
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerker 

 



Runderbavette​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 22 
Kalfsjus en paling | Gremolata | Millefeuille van aardappel​ ​ ​   
Onze wijncombinatie - Poggio Colombi Cabernet | Pepi Lignana | Italië, Toscane​  
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot 
 
Pieterman​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 13 
Beurre Noisette | Kappertjes | Dukkah 
Onze wijncombinatie -  Maison Les Aubes | Frankrijk, Languedoc | Chardonnay 

 
Patatas Bravas​ ​                          ​ ​ ​ ​ ​ ​ 8 
Aioli | Paprika | Knapperige guanciale 
 

 
Seizoensgerecht 
 
Bord mosselen | In witte wijn gekookt | Stokbrood en citroenboter​ 15 
 
Bouillabaisse | Mossel | Gamba | Rouille ​​ ​ ​ ​ ​ 18 
 
Chateaubriand | 400 gram | Béarnaise |   Seizoensgroenten​​ ​ 67  
 
 

 

 
Om af te sluiten 

 
  

Sweet Potato Crème brûlée ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 10 
Witte chocolade | Passievrucht  | Limoensorbet 
Onze wijncombinatie - Frankrijk | Perpignan | Muscat de Rivesaltes | Latour Lavail | Muscat 
 
Eclaire ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 6 
Creme patissiere  | Sesam Caramel | Aardbei 
Onze wijncombinatie - 10 years aged tawny port | Portugal | Touriga Francesca, Touriga Nacional, 
Tinta Roriz, Tinta Cão 
 
Plateau Fromage per stuk van 35 gram​ ​ ​ ​ ​ ​ 5 
Creëer je eigen kaasplank van onze kaaskaart​  ​ ​ ​ ​  
Onze wijncombinatie - Madeira | 10 Years aged | Verdelho | Portugal | Verdelho 
 
 
 
 
 
 

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten 
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerker 

 



Fromage 
 

Creëer je eigen kaas plank 
Inclusief kletzenbrood & Rinse appelstroop. De kazen serveren wij in stukken van 

35 gram €5,00 per stuk 
 

L´Ouest serveert u exclusieve kazen uit binnen – en buitenland. 
Onze onbegrensde passie zorgt ervoor dat wij altijd de meest 

bijzondere en unieke kazen selecteren voor onze gasten. 
Er zijn zelfs wat mooie kazen die door de fromager zelf zijn gemaakt zoals 
de Sainte-Maure de Touraine, de Brie de Meaux en de bekende Epoisses 

met de kruiden van oma. 
 

Welkom in L’Ouest! 
 

 
 
 
 

Sainte-Maure de Touraine  
Frankrijk, Loire – Zachte jonge kaas – Geiten melk - Rijping 2 tot 3 weken – 
Rauwe melk – Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 
 
Grotgerijpte Eminence geit oud  
Nederland/Frankrijk, Bodegraven/Loire – Oude kaas – Geiten melk - Rijping  6 
weken in Nederland daarna 12 maanden in Frankrijk – Gepasteuriseerde melk – 
Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij - Kaasmijt 

 
Delice de Bourgogne 
Witflora - Koemelk – Rijping 3 weken – Gepasteuriseerde melk  – Lactose –  
Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 
 
Reblochon 
Frankrijk, Savoie – Witflora zachte kaas - Gewassen korst - Koemelk  - Rijping 4 
weken – Rauw melk – Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten 
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze 

medewerkers 

 



Tomme de Brebis Papillon (geen blauwader) 
Frankrijk, Aveyron - Roquefort zonder blauwader schimmel - Schaap - 4 
maanden - gepasteuriseerd - Lactose - Niet vegetarisch - Glutenvrij - Notenvrij 
 
Pecorino truffelkaas  
Italië, Lazio en Sardinië  - Oude kaas – Zwarte truffel - Schapenmelk - Rijping 3 
maanden – Gepasteuriseerd – Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 
 
Schlossberger  
Zwitserland, Bern – Bergkaas, oud - 14 maanden – Rauwe koemelk -  Niet 
vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 
 
Delfts goud oud extra aged 
Nederland, Delft – Oude kaas – Koemelk – 12 maanden – gepasteuriseerd – 
Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij  
 
Epoisses 
Frankrijk, Bourgogne - Roodflora – Koemelk – 4 tot 8 weken – rauwe melk - 
Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 
 
Blue 61 met Cranberries 
Italië, Veneto - Blauw schimmel – Passito - Koemelk – Rijping 3 maanden – 
Gepasteuriseerde melk – Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 
 
Rosso Imperial Pantelleria wijn druivenmost 
Italië, Taleggio - Blauw schimmel – Koemelk – Rijping 180 dagen – 
gepasteuriseerde melk - Lactose – Niet vegetarisch – Glutenvrij – Notenvrij 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Onze gerechten kunnen verschillende soorten allergenen bevatten 
Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers 

 



Menu L’Ouest 
 
 

Een 5 gerechten surprise menu bestaande uit: 
Amuse- voor- tussen- hoofd en nagerecht. 

 
Laat je verrassen door Chefs Despina en Sjoerd met een avond vol verrassingen! 

 
Een avondvullende belevenis serveren wij u voor € 50,- per persoon 

 
Ga achteruit zitten en laat ons de rest doen. Geef bij het bestellen van dit menu 

uw dieetwensen en bijzonderheden door aan de gastheer of gastdame. 
 

 

Optioneel wijnarrangement 
 

Laat de avond compleet maken met een bijpassend wijnarrangement: 
 

Halve glazen € 20,- 
Hele glazen € 35,- 

 

 

Theater menu L’Ouest 
 (17.00-19.00) 

 
Een 3 gerechten surprise menu bestaande uit: 
Brood en smeersels- voor- hoofd en nagerecht. 

 
Geef ons aan wat uw dieetwensen en bijzonderheden zijn. Wij zorgen ervoor dat 
u op tijd klaar bent met uw menu voor uw voorstelling. Wij serveren u dit menu 

voor € 35,- per persoon. 
 

Supplement aardappel salade bij uw hoofdgerecht € 3,50 
 
 

Optioneel wijnarrangement 
 

Laat de avond compleet maken met een bijpassend wijnarrangement: 
 

Halve glazen € 12,- 
Hele glazen € 21,- 
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